Een menu met een verhaal, recht van Belgische bodem

Op dinsdag 2 juni staat er meer dan een
maaltijd op het menu. We serveren een Earth
friendly menu waarin elk ingrediént zijn eigen
verhaal meebrengt. Een verhaal van zorg,
engagement en smaak. Recht van bij ons.

We starten met een vertrouwde klassieker:
bloemkoolsoep. Zacht, warm en troostend.
Precies wat je nodig hebt om de eerste
lentewarmte ook vanbinnen te voelen. Een
eenvoudige soep, maar eentje die uitnodigt om
even te vertragen en te genieten.

Daarna volgt het hoofdgerecht: Orzo lekkers. Deze fijne pasta vormt de basis van een kleurrijk
geheel met heerlijk geroosterde groenten. Maar wat dit gerecht echt bijzonder maakt, is de
toevoeging van zachte, smaakvolle falafel uit Oostkamp.

Deze falafel komt van het Belgische bedrijf La Vie Est Belle, dat al sinds 1981 met hart en ziel
werkt aan 100% biologisch eten. Hun ingrediénten komen van Belgische bodem en worden met
respect bereid, voor mens én planeet. Bovendien biedt het bedrijf kansen aan mensen met een
arbeidsbeperking. Zo zit er in elke hap niet alleen smaak, maar ook menselijkheid.

Om het gerecht helemaal af te maken, serveren we er een frisse yoghurtcreme met munt bij.
Ook deze yoghurt is van Belgische oorsprong, afkomstig van Pur Natur. Zij werken samen met
melkveehouders die strikte biologische nhormen volgen: geen antibiotica, geen pesticiden en
geen synthetische hormonen. De boeren krijgen een eerlijke prijs en worden stipt betaald. Een
bewuste keuze die duurzaamheid ook economisch ondersteunt. Daarnaast zet Pur Natur sterk
in op minder uitstoot, duurzamere verpakkingen en meer biodiversiteit doorheen de hele
keten.

Een duurzame menu samenstellen met duurzame producten van Belgische bodem: dat proef je.
Het resultaat is een gerecht dat niet alleen goed smaakt, maar ook goed voelt. Want wie kiest
voor eerlijke ingrediénten met een verhaal, kiest voor kwaliteit, verbondenheid en zorg voor de
toekomst.

Smakelijk en geniet van elk verhaal op je bord!



